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PRALINE DI PRIMAVERA 110 ¢
3.8 oz SPRING PRALINE
L H P

14 3 13,5¢cm

3 PRALINE DI PRIMAVERA 36 g

1.27 oz 3 SPRING PRALINE
L H P
13,7 3,3 6cm

Art. / ltem 217
9 praline di cioccolato al latte con noci
9 praline milk chocolat with walnuts

Art. / ltem 218
3 praline di cioccolato al latte con noci
3 praline milk chocolat with walnuts



ASTUCCIO PRIMAVERA 78 g
2.75 oz SPRING CASE

L H P
23,2 2,8 6cm

Art. / ltem 560

Astuccio 12 cioccolatini, 6 cioccolatini fondenti cacao min. 64%
e 6 cioccolatini al latte, cacao min. 36%

12 chocolate squares, 6 dark chocolate squares, min. 64%
cocoa and 6 milk chocolate squares min. 36% cocoa

ASSORTIMENTO PRIMAVERA 3 kg
SPRING ASSORTMENT 6 1b

Art. / Item 35
Assortimento primavera (latte 36%, fondente 64%) sfusi
Spring assortment (milk 36%, dark 64%) loose




TAVOLETTA
PRIMAVERA
FONDENTE 40 g
1.4 0z SPRING
DARK
CHOCOLATE BAR

L H P
83 1,3 83cm

Art. / Item 390
Tavoletta cioccolato
fondente cacao min.64%
Dark chocolate bar

min. 64% cocoa

Espositore trasparente
in pet incluso

Pet transparent display
included

TAVOLETTA
PRIMAVERA
ALLATTE40 g

1.4 0z SPRING
MILK
CHOCOLATE BAR

L H P
83 1,3

8,3 cm

Art. / Item 391

Tavoletta cioccolato al latte
cacao min.36%

Milk chocolate bar

min. 36% cocoa

Espositore trasparente
in pet incluso

Pet transparent display
included




TAVOLETTA
PRIMAVERA
CIOCCOLATO
BIANCO 40 g

1.4 oz SPRING
WHITE
CHOCOLATE BAR

L H P
83 1,3 83cm

Art. / ltem 392
Tavoletta cioccolato bianco
White chocolate bar

Espositore trasparente
in petincluso

Pet transparent display
included




UOVO DI CIOCCOLATO
AL LATTE

cacao min. 40%

140 g

MILK CHOCOLATE EGG
min. 40% cocoa

4.9 o0z

Art. / Item 530
Scatola con finestra
Window box

L H P

10,5 155 10,5cm

UOVO DI CIOCCOLATO
FONDENTE

cacao min. 64%

140 g

DARK CHOCOLATE EGG
min. 64% cocoa

4.9 oz

Art. / Item 531
Scatola con finestra
Window box

L H P

10,5 155 10,5cm

UOVO DI CIOCCOLATO
BIANCO + CACAO
CARAMELLATO

140 g

WHITE CHOCOLATE EGG
WITH CARAMELIZED
COCOA

4.9 oz

Art. / Item 532
Scatola con finestra
Window box

L H P

10,5 155 10,5cm

ORO - UOVO DI CIOCCOLATO
BIANCO E FONDENTE CON
CARAMELLO

140 g

ORO - WHITE AND DARK
CHOCOLATE EGG WITH CARAMEL
4.9 oz

Art. / Item 533
Scatola con finestra
Window box

L H P

10,5 155 10,5cm



UOVO DI CIOCCOLATO
AL LATTE

cacao min. 40%

330¢g

MILK CHOCOLATE EGG
min. 40% cocoa

11.06 oz

Art. / Item 534
Scatola con finestra
Window box

L H P

15,3 23,5 15,3cm

UOVO DI CIOCCOLATO
FONDENTE

cacao min. 64%

330¢g

DARK CHOCOLATE EGG
min. 64% cocoa

11.06 oz

Art. / Item 535
Scatola con finestra
Window box

L H P

15,3 23,5 15,3cm

UOVO DI CIOCCOLATO
BIANCO + CACAO
CARAMELLATO

330¢g

WHITE CHOCOLATE EGG
WITH CARAMELIZED
COCOA

11.06 oz

Art. / Item 536
Scatola con finestra
Window box

L H P

15,3 23,5 15,3cm

ORO - UOVO DI CIOCCOLATO
BIANCO E FONDENTE CON
CARAMELLO

330¢g

ORO - WHITE AND DARK
CHOCOLATE EGG WITH CARAMEL
11.06 oz

Art. / Item 537
Scatola con finestra
Window box

L H P

15,3 23,5 15,3cm

L’UOVO TRE STRATI

Cioccolato fondente cacao min. 64%,
gianduia al latte

450 g

3 LAYERS CHOCOLATE EGG

Dark chocolate min. 64% cocoa,

milk gianduja

1590z

Art. / Item 538
Scatola con finestra
Window box

L H P
15,3 24 153cm

L’UOVO TRE STRATI

Cioccolato fondente cacao min. 64%,
gianduia al latte, nocciole Piemonte IGP
450 g

3 LAYERS CHOCOLATE EGG

Dark chocolate min. 64% cocoa,

milk gianduja, IGP Piemonte hazelnuts
1590z

Art. / Item 540
Scatola con finestra
Window box

L H P
153 24 153cm

1
strato cioccolato fondente

dark chocolate layer

2
strato di gianduia

gianduja layer

3
strato cioccolato
fondente

dark chocolate layer

1
strato cioccolato fondente

dark chocolate layer

2
strato di gianduia
al latte

milk gianduja layer

3
strato di nocciole
Piemonte IGP -
IGP Piemonte hazelnuts

layer

Prodotto artigianale soggetto a variazione di peso. - Artisanal product subject to weight variation.



L’UOVO TRE STRATI

Cioccolato fondente cacao min. 64%
Gianduia al latte

1,800 kg

3 LAYERS CHOCOLATE EGG

Dark chocolate min. 64% cocoa
Milk gianduja

3.97 Ib

Art. / Item 539
Scatola in legno
Wooden box

L H P

24 35 25 cm

1
strato cioccolato fondente

dark chocolate layer

2
strato di gianduia
al latte

milk gianduja layer

3
strato cioccolato
fondente

dark chocolate layer

Prodotto artigianale soggetto a variazione di peso.
Artisanal product subject to weight variation.
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L, UOVO

SOTTOV ET'RO

EGG IN THE GLASS

L’'UOVO SOTTOVETRO

Uovo di cioccolato fondente

cacao min. 64%

ripieno di crema gianduia

2209

EGG IN THE GLASS

Dark chocolate min. 64% cocoa egg
filled with dark gianduja cream

7.76 oz

Art. / Item 542

Contenitore in vetro con coperchio
Glass container with lid

L H [

86 14 8,6 cm

L’'UOVO SOTTOVETRO - BIANCO
Uovo di cioccolato bianco

con granella di cacao caramellato
ripieno di crema gianduia

220 g

EGG IN THE GLASS - WHITE

White chocolate with cocoa caramel
filled with dark gianduja cream

7.76 oz

Art. / ltem 541

Contenitore in vetro con coperchio
Glass container with lid

L H P

86 14 8,6 cm




La MoOLIMNA

LA COLOMBA

Colomba artigianale a

lievitazione naturale

750 g

COLOMBA

Handmade “colomba” with natural yeast
26.45 oz

Art. / Item 576
Scatola Origami

Origami Box
L H P

24 16 24 cm

LA COLOMBA RICOPERTA

Colomba artigianale

a lievitazione naturale ricoperta
di cioccolato fondente 70 %
1.000 g

COLOMBA COVERED
Handmade “Colomba” with natural yeast covered
with a layer of dark chocolate min 70% cocoa
35.27 oz

Art. / ltem 544
Scatola Origami
Origami Box

L H P

24 16 24 cm




LA MOLINA

LA MOLINA Srl
via Bologna 21, 51039 Quarrata (Pistoia) Toscana, Italia
Tel. e fax +390573774379
www.lamolina.it
info@lamolina.it




