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Tocchi natalizi da 50 g Tocchi natalizi da 50 g: gianduia al latte

con nocciole Piemonte 1GP intere, gianduia fondente con nocciole Piemonte
IGP intere, gianduia fondente e gianduia bianco, gianduia al latte salata
con nocciole Piemonte IGP intere.

50 gr each Christmas chunks “Tocchi™: milk gianduja with whole PGI
Piedmont hazelnuts, dark gianduja with whole PGT Piedmont hazelnuts, dark
and white gianduja, salted milk gianduja with whole

PGI Piedmont hazelnuts.




Tocchi natalizi alla frutta da 50 g: cioccolato fondente, ciliegie candite
¢ mandorle; cioccolato fondente, scorza di arancia e mandorle;
cioccolato fondente, pera candita, noci, cannella e mandorle.

50 g each Christmas chunks “tocchi™: dark chocolate. candied cherries
and almonds; dark chocolate, candied orange peel and almonds; dark
chocolate, candied pear, walnuts, cinnamon and almonds.
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Tocchi natalizi da 100 g: Tocchi natalizi da 50 g: gianduia al latte

Piemonte IGP intere, gianduia fondente e gianduia bianco,

gianduia al latte salata con nocciole Piemonte 1GP intere.

100 gr each Christmas chunks "Tocchi™: milk gianduja with whole
PGT Piedimont hazelnuts, dark gianduja with whole PGI Piedmont
hazelnuts, dark and white gianduja, salted milk

gianduja with whole PG1

Piedmont hazelnuts.
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XX Oversize natalizi da 250 g: tenero gianduia al
latte con nocciole Piemonte 1GP intere, tenero gianduia
fondente con nocciole Piemonte IGP intere, due strati
di tenero gianduia fondente e in mezzo uno strato

di gianduia bianco.

250 ¢ each Christmas XX Oversize: tender milk
gianduja with whole mont hazelnuts, tender
dark gianduja with t hazelnuts,
two layers of tender

of white gianduja in
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(era una volta natalizio da 500 g: tenero
gianduia al latte con nocciole Piemonte IGP
intere, tenero gianduia fondente con nocciole
Piemonte IGP intere, tre strati con due strati
di tenero gianduia fondente e in mezzo uno
strato di gianduia bianco.

500 ¢ Christmas Once upon a time: tender
milk gianduja with whole PGT Piedmont
hazelnuts, tender dark gianduja with whole

N
andija in the middle.
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(“era una volta natalizio da 1 kg:
tenero gianduia al latte con nocciole
Piemonte IGP intere, tenero
gianduia fondente con nocciole
Piemonte IGP intere, tre strati con
due strati di tenero gianduia fondente
e in mezzo uno strato di gianduia
bianco.

1 kg Christmas Once upon

a time: tender milk gianduja

with whole PGI Piedmont
hazelnuts, tender dark gianduja
with whole PGI Piedmont hazelnuts,
three layers, two layers of tender
dark gianduja with a layer of white
gianduja in the middle.
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Tortine natalizie da 200 g: crema gianduia con pezzi di nocciole Piemonte IGP ricoperta di cioccolato al latte 36%,
crema gianduia con pezzi di nocciole Piemonte IGP ricoperta di cioccolato fondente 64% , crema gianduia
con pezzi di wafer ricoperta di cioccolato al latte 36%.

200 g Christmas Little Choco cakes: gianduja spread with a pieces of PGI Piedmont hazelnuts covered by a layer of
milk chocolate 36%, gianduja spread with a pieces of PGI Piedmont hazelnuts covered by a layer of dark chocolate
64%, gianduja spread with a pieces of wafers covered by a layer of milk chocolate 36%.
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di cioccolato al latte 36%, Torta natalizia da 480 g di crema gianduia
con mandorle salate ricoperta di cioccolato al latte 36% .

200 ¢ Christmas Little Choco cakes g: gianduja spread

with salted almonds covered by a layer of milk chocolate 36%,
480 g Christmas Choco cakes: gianduja spread with

salted almonds covered by a layer

of milk chocolate 36%.
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Scatola natalizia
in legno con prodotti
assortiti.

Christmas wooden box
with assorted items.

4 Ottavio (La fetta di Millestrati) da 250 g

e crema gianduia spalmabile al latte

I Love You da 200 g.

250 g each Ottavio x4 (A slice of Millestrati
cake) and I Love You, a milk gianduja spread

200 .




o 25" opo il

G@jﬁ

<

Scatola natalizia
in legno con prodotti
assortiti.

40 4 XXL Oversize da 250 g assortiti.
1 250 g each XX Oversize x4 assorted.
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Scatola natalizia
in legno con prodotti
assortiti.

N’

Christmas wooden box
with assorted items.

24 Tocco da 50 g assortiti.
50 g each x24 assorted Tocco.
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Scatola natalizia
in legno con prodotti
assortiti.

Christmas wooden box
with assorted items.

15 Tocco da 100 g assortiti.
100 g each x15 assorted Tocco.



ifﬁ%%&ﬁ%&:j%
(@

@/\6) @/\G)
< <

3 biscotti
The biscuits

Dalla collaborazione tra la Molina e lo storico forno Marabissi di Chianciano,
nascono I Chiari e Gli Scuri, i nuovi biscotti al cioccolato.

From the collaboration between La Molina and the historic bakery
Marabissi in Chianciano,
a new chocolate biscuit is born in two variations:
I Chiari e Gli Scuri.
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I Chiari
Biscotti morbidi
al cioccolato

3 250 g.
4 88oz

© T Gli Scuri
Biscotti morbidi
al cioccolato

250 g.
8.8 oz

Chocolate soft biscu

Chocolate soft biscu
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LA MOLINA S.i.1.

Via Bologna 21 - 51039 Quarrata (PT) Tuscany, Italy
Tel. +39 0573 774379 - Fax +39 0573 739728
info@lamolina.it
www.lamolina.it
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